
Insalate Anatra
Presunto caseiro de magret de pato, folhas de inverno,

pera assada, mel e alfacema 
Home-made duck breast  prosciutto, winter leaves,

roasted pear, honey, levander
25€

Lasagna “Cento”ai tartufo
Camadas de massa fresca caseira, ragu bianco, trufa de inverno,

queijo taleggio e mozarela fior di latte
Layers of home-made pasta, beef “Ragu Bianco”, winter tru�e,

taleggio & mozzarella Fior di latte cheese
44€

Risotto Gambero Rosso
Cremoso arroz carnarolli, caldo e tártaro de carabineiro, lima e caviar Oscietra 
Creamy Carnarolli rice, scarlet prawn reduction & tartare, lime & Oscietra caviar

78€

Maiale Bonanno
Lombinho de porco preto, prosciutto di Parma, puré de castanhas e pinhão, jus de vinho Barolo

Black pig’s tenderloin, Prosciutto di Parma, chestnut & pinenuts pure, Barolo wine jus
41€

Baba de café | Co�ee baba 
Cremoso de café, caramelo salgado e avelã de Piemonte
Co�ee cremeux, salted caramel and Piemonte hazelnuts 

45€
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Glúten
Gluten

Frutos de casca rija
Nuts

Ovos
Eggs

Soja
Soy

Leite
Milk

Crustáceos
Crustaceans

Dióxido de Enxofre e Sulfitos
Sulfur Dioxide and Sulphites

Mostarda
Mustard

Aipo
Celery

Amendoim
Peanuts
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