
SALADAS
•	Espinafres, cajús e queijo da ilha

•	Salada de tomate e pão

•	Salada césar clássica

•	Salada de couscous e mozarela

•	Salada de beringela com queijo de cabra e  
   sementes 

•	Pasta de pimentos grelhados e iogurte grego

•	Seleção de alfaces

•	Molhos: César, vinagrete de beterraba, vinagrete  
   de limão fermentado, vinagre balsâmico envelhecido,  
   azeite virgem 
 
 
MARISCOS FRIOS

•	Salada de polvo assado

•	Camarão cozido com molho cocktail

•	Salmão fumado com alcaparras

| Buffet  62€/pax  (almoço 25/Dez)

•	Salada de mexilhão com pimentos

•	Tártaro de salmão, cebolinho e soja

 
QUEIJO E LACTICÍNIOS
•	Queijos nacionais

•	Frutas desidratadas, secas e compotas 
 
 
CHARCUTARIA & PÃO

•	Seleção de enchidos ibéricos

•	Paté de porco com pistachios

•	Seleção de pães

•	Grisinis e bolachas salgadas

•	Azeitonas e compotas 
 
 
SOPA

•	Aveludado de alho porro e molho pesto 
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Preços incluem IVA às taxas legais em vigor. Aplica-se o desconto de proprietários e membros.| Crianças dos 4 aos 12 anos têm 50% de desconto e 
crianças abaixo dos 4 anos não pagam. | Caso tenha alguma intolerância ou alergia alimentar, por favor informe-nos e solicite a lista de alergénios.

PRATOS PRINCIPAIS
•	Perú assado tradicional

•	Picanha grelhada com molho chimichurri

•	Bacalhau com broa

•	Tortellini de abóbora com salva

•	Batata à padeiro

•	Couve salteada

•	Batata a murro

•	Grelos salteados 
 
 
CANTO DAS CRIANÇAS
•	Peixe panado
•	Peito de frango grelhado
•	Cachorros quentes
•	Pizza do dia
•	Batata frita
•	Pasta no forno
•	Legumes bébe
•	Arroz basmati
•	Mousse de chocolate
•	Gelatina
•	Salada de fruta

SOBREMESAS
•	Rabanadas
•	Bolo rei
•	Farófias
•	Pudim de ovos
•	Azevias
•	Filhós de abóbora
•	Aletria
•	Broa castelar
•	Torta de cenoura
•	Pastéis de nata com canela
•	Salada de fruta
•	Fruta da época 
 
 
BEBIDAS
•	 Refrigerantes, águas, sumos, café e chá incluidos
•	Seleção de vinhos e cerveja: 22€/pax


