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SALADAS
• Salada “niçoise” de batata doce

• Queijo burrata, coração de romana e pinhões

• Salada césar clássica

• Courgete assada, queijo de cabra e pêra

• Salada waldorf

• Pasta de grão e sésamo

• Seleção de alface

• Molhos: César, vinagrete de beterraba, vinagrete 
   de limão fermentado, vinagre balsâmico envelhecido,  
   azeite virgem 
 
 
MARISCOS FRIOS

• Ostras, limão e molho mignonet 

• Camarão cozido e molho aioli

• Salmão fumado com molho de rábano picante

• Tártaro de atum, cebolinho e molho de soja

• Mexilhão com picadinho de cebola

• Ceviche de robalo, abacate e malaguetas

QUEIJOS E LACTICÍNIOS
• Queijos nacionais
• Frutas desitratadas, secas e compotas 
 
 
CHARCUTARIA & PÃO
• Selecção de enchidos ibéricos 
• Paté de porco com pistachios
• Seleção de pães
• Grisinis e bolachas salgadas
• Azeitonas e compotas 
 
 
SOPA
• Creme de marisco 
 
 
ESTAÇÃO
• Dim sums de camarão & condimentos 
 
 
CARNE
• Bife Wellington com molho
• Caril Tailandês de frango
• Arroz jasmim
• Cogumelos assados 
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Preços incluem IVA às taxas legais em vigor. Aplica-se o desconto de proprietários e membros.| Crianças dos 4 aos 12 anos têm 50% de desconto e 
crianças abaixo dos 4 anos não pagam. | Caso tenha alguma intolerância ou alergia alimentar, por favor informe-nos e solicite a lista de alergénios.

PEIXE
• Bacalhau à lagareiro
• Camarão salteado com alho
• Migas de couve branca
• Esmagado de batata, coentros e azeitonas 
 
 
CANTO DAS CRIANÇAS
• Nuggets de frango
• Filete de robalo grelhado
• Mini hamburgers de novilho
• Pizza do dia
• Batata frita
• Massa no forno
• Legumes bébe
• Arroz “pilaf”
• Bolo de chocolate
• Salada de morangos
• Gelatina 
 

• SOBREMESAS
• Bolo de chocolate
• Pastéis de Nata
• D. Rodrigo
• Doce da casa
• Tarte de figo
• Bolo de mel
• Torta de laranja
• Cheesecake de manga
• Pavlova de morangos
• Gelado frito
• Salada de fruta
• Taça de uvas

• Fruta da época 
 
 
BEBIDAS
• Refrigerantes, águas, sumos, café e chá incluidos
• Seleção de vinhos e cerveja: 20€/pax


